HN HOTEL NACIONAL

RIO DE JANEIRO

Antepastos

Queijos * Embutidos * Patés e Terrines
P&es Rusticos de Fermentag¢do Natural « Quiches

Entradas e Saladas

« Mix de brotos com flores comestiveis

+ Salada de polvo com arroz negro

« Salada de lentilhas com vinagrete de manga

+ Salada de gréo-de-bico com atum

+ Cuscuz marroquino com castanha de caju torrada
+ Rosbife com temperos

« Tartar vegano

« Pera ao vinho tinto e pera ao ogofrdo, bc:unilhc, pasta de queijo
e pimenta rosa

« Coquetel de camarégo

« Ceviche tropical de salmé&o

Oleaginosas Conservas
e Frutas Secas no Azeite

Améndoas laminadas e torradas -+

Castanha de caju + Castanha do Azeitona verde « Azeitona
preta « Mini cebola « Picles

laminado + Tomate seco

Pardg « Nozes « Amendoim
Ameixa seca « [dmara seca -
Damasco

Estacéio Quentes

1° Parte

+ Arroz branco

+ Arroz com frutas secas

* Bacalhau & portuguesa

+ Batata ao murro com cream cheese e bacon

« Legumes ao forno com azeite e alho

« Fetuccine de espinofre com frutos do mar e pimentdes
« Sorrentino de banana-da-terra com manteiga de ervas
« Aligot

2° Parte

. Filé mignon ao molho de cogume/os
+ Salmédo sobre musseline de mondioquinho e tomate-cereja assado

« Bacalhau Piu Piu

+ Carré de cordeiro com molho de mostarda Dijon

Itens sujeitos a alterac&o conforme disponibilidade. Informe-nos sobre alergias alimentares.




MENU ANO NOVO

Molhos Cozinha show Estacdo Sereia
(Massa) (Cozinha Show)
Quatro queijos « Pomodoro b Toicol Arroz caldoso de rabada
« Espinafre « Bechamel ©orenne s ncolor « Risoto de frutos do mar /\i

Estacdo Sushi \ -

(Cozinha Show)

Hossomaki de salm&o « Sushi de salm&o + Sushi de
kani « Uramaki de salmé&o « Uramaki de salm&o com
cream cheese + Sushi de frutas+ Niguiri « Hot roll

Philadelphia e kani Esfagao Terra
(Cozinha Show)

Sushi e Combinados

Niguiri de atum « Niguiri de camardo * Niguiri de
salmé&o + Uramaki de salm&o « Sashimis (atum,

salmédo, peixe branco) * Salmé&o-maki « Tekka-maki.
+ Joe de batata e couve * Kappa-maki « Califérnia

Chester com farofa crocante -
Cupim com manteiga de gorrofo
« Costela bovina ao forno

*Niguiri skin

Estacéio de Petiscos

Bolinho de bacalhau + Croquete de costela « Croquete de cogumelo + Coxinha + Bolinha de
queijo Pastel de carne e queijo « Camaréo emponodo + Bolinha de queijo

Esta¢do de Doces Finos Esta¢do Mini

+ Macarons « Brigadeiro « Pistache -+ + Verrine de morango + Verrine de limé&o
Brilée « Ninho com Nutella « Romeu e « Verrine de chocolate « Verrine de manjar
Julieta « Verrine de banana

Estacéio de Grandes Estacéio de Tortas

« Tacho de cocada + Tacho de tiramisu « Chocolate « Abacaxi com coco -

« Verrine de banoffee * Verrine de Frutas « Cheesecake « Lim&o 1
frutas vermelhas « Verrine de Oreo |
* Placa de chocolate branco e preto

« Pudim de leite com caramelo salgado \
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Itens sujeitos a alteragdo conforme disponibilidade. Informe-nos sobre alergias alimentares



